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ELABORACIÓN
Únicamente con uvas de la variedad albariño procedentes de la subzona del Salnés. Mayorita-
riamente de viñas jóvenes.
Vendimia a mano y en cajas de 16 kilos. Los caldos utilizados para elaborar este vino 
provienen únicamente del  mosto flor. Con ello conseguimos ensalzar la riqueza aromática de 
este albari-ño.  La fermentación se lleva a cabo a temperatura controlada de 14 ºC para 
conservar y poten-ciar todas sus notas varietales.

DATOS DE PRODUCCIÓN
Grado: 13,20% vol.
Acidez: 6,6 g/l (tartárico) o 4,3 g/l (sulfúrico)
pH: 3,30
Botellas: presentación única en botella de rosca

NOTA DE CATA
Vino blanco amarillo con irisaciones dorado-verdosas, brillante y de aspecto cristalino.
En nariz muestra su gran potencial aromático. Notas frutales, florales (flores blancas) y 
tropica-les (piña, kiwi) nos invadirán. En boca su acidez reforzará la sensación de frescor y 
viveza, al mismo tiempo que esas notas frutales y tropicales perdurarán. Vino alegre, vivo, 
bien estructu-rado y con un buen equilibrio en boca.
Su post-gusto es corto pero aromático y ligeramente amargo, característico de la variedad. 
Fácil y agradable de degustar. Vino ideal para el consumo por copas.


