
Chardonnay
Un terroir ideal para el cultivo de la vid, nos permite obtener 
uvas de la más alta calidad, plenas de aromas y sabores. 
Luego de un cuidadoso trabajo en la viña logramos vinos 
jóvenes, frescos y frutados que expresan las características 
de este terroir situado en Gualtallary, Tupungato, Valle de 
Uco a 1.300 metros de altitud en los Andes, Mendoza.

Elaboración
100% Chardonnay.
Uvas cosechadas a mano, rendimiento 6/6,5 toneladas por 
hectárea. Fermentación en tanques de acero inoxidable para 
capturar los aromas y  sabores frutales de la variedad. Un 
suelo arenoso, la altura de nuestros viñedos 
y la amplitud térmica, combinadas con las dedicadas tareas 
de vendimia, dan como resultado un vino equilibrado, joven 
y fresco, muy atractivo, con toda la tipicidad de su región 
de cultivo: Gualtallary.

Notas de cata
De color amarillo pálido con leves reflejos verdosos. Brillan-
te y limpio. Presenta aromas de manzana y frutos cítricos de 
exquisita intensidad, predominan 
al girarlo y abrirlo en la copa, las notas típicas del varietal 
con toques de lima, vainilla y banana. 
Ligero, fresco y apenas ácido en la entrada en boca, 
desarrolla luego 
una cremosidad elegante dejando un agradable final con 
suaves notas de limón.
Servicio: 8º - 10ºC.

Maridajes sugeridos
Ideal para acompañar frutos de mar, pescados, carnes de 
aves, pastas con salsa blanca, quesos suaves y postres 
frutales.


